


| VORSPEISEN & ZWISCHENGERICHTE |

_____________________________________________________________________

GRÜN - WEIßER SPARGEL ~kalt serviert~

Flusskrebsschwänze| Schalottenwürfel |Balsamicovinaigrette 12,50

SAIBLING

Süsskartoffel | grüne Felderbse | Crèmé Fraîche 9,00

RHEINISCHER HERINGSSTIPP

Heringsfilet|Apfelspalten|Zwiebelringe|Rheinische

Quallmänner (gekochte Kartoffeln in der Schale) | Sahnesauce 10,00

GEBACKENES FOCACCIA

Parmaschinken | Rosmarin| Tomate |

Rucola |Parmesan|Olivenöl 11,00

MAISPOULARDEN ROULETTE

Graupen- Zucchinisalat |Marmelade von getrockneten Tomaten|

Salbei| Flor de Sal 9,50



| SUPPEN |

________________________________________________________________________

SPARGELCRÈMESUPPE

Chorizo Popcorn |Kornblüte 7,50

URKAROTTENSUPPE

Yakitori - Spieß |Koriander| schwarzer Sesam| Seealgen 8,00

GAZPACHO „ANDALUZ“

Jakobsmuschel |gekühlte Tomaten- Paprika Suppe Gurken|

Knoblauch 8,00



| SOMMERSALATE |

Die Südstaaten Küche ist für Ihre sehr würzige und pikante

Zubereitungsweise bekannt und erfreut sich immer größerer Beliebtheit im

europäischen Raum. Erfrischen Sie Ihren Lunch

oder ihr Dinner mit einem bunten Sommersalat im South- american Stil.

__________________________________________________________

ROASTED LOUSIANA CHICKEN

Mango - Buttermilch Dressing | Crunchy Cup 18,00

GROSSER SOMMERSALAT

gegrillte Rinderfiletstreifen | Blaubeer - vinaigrette 22,00



| SIGNATURE DISH |

Jeder gute Koch zeichnet sich durch eine eigene Handschrift aus,

eine kulinarische Signatur, die seinen Stil unverwechselbar macht.

__________________________________________________________

IRISCHES SALZGRAS RINDERFILET 300gr

oder

IRISCHES ENTRECÔTE 400gr

Kräuterbutter | Süsskartoffel - Pommes Frites | großer Salat 45,00



| HAUPTGÄNGE |

____________________________________________________________

350gr KALLEN SPARGEL

 Spargel aus der Region Dormagen 

neue Kartoffeln |Sauce Hollandaise

Wahlweise als Beilage mit:

 geräuchertem Klosterschinken aus Maria Laach 23,00

 Kalbsschnitzelchen 24,00

 130 gr. Filet vom irischen Black Angus Rind 28,00

ENTE & CHINESICHE MI- NUDELN AUS DEM WOK

asiatisches Gemüse & Spargel | Austernsauce |Sesamöl 27,00

300gr GEGRILLTES KAREE VOM IBERICO SCHWEIN

kanandische Kartoffel | Keniabohnen | Kräuterbutter 29,50

US CREEKSTONE BULL ROLE

kalt aufgeschnitten | Remouladensauce |Sommersalat 26,00

TORTELLONI GIGANTÉ

Rauchlachsstreifen|Frischkäsesauce 19,50



|FISCH|

____________________________________________________________

PAZIFIK HOKI LOIN im KARTOFFELMANTEL

Gemüsealpicon|Chablisvelouté 25,00

SEEBRASSE

Urkarotten | Erbsenpüree |pikanter Kastenkuchen mit Tomaten und

Picandeau Ziegenkäse | Kranichbeeren- Butter 27,50



| DESSERT|

____________________________________________________________

FRANZÖSISCHE KÄSE DEGUSTATION AFFINEUR FROMAGER RHEIMANN

Tessiner Feigen- und Birnensenfsauce | spanische Trauben

getoastetes Nussbrot 18,50

KOKOS - PASSIONSFRUCHT - TIMBALE

Kokos- & passionsfruchtmousse |weiße Schokolade 8,00

LASAGNE VON WEIßER SCHOKOLADE & HIMBEERE

Millefeuille von weißer Mousse | Himbeeren 9,00

JOGHURT- PFIRSISCH TERRINE

im Crêpèsmantel 8,00





| SNACKS |

__________________________________________________________________

FLAMMKUCHEN 9,00

Speck und Zwiebel

oder Schinken und Lauch

oder vegetarisch

Zu allen Flammkuchen servieren wir Crème Fraîche und Salatspitzen

STEINOFENPIZZA MARGARITA

Kirschtomaten |Oregano |Mozzarella 12,50

STEINOFENPIZZA CALABRIA

Parmaschinken |Rucola | gehobeltem Grana Padano Parmesan 16,50



| SWISSÔTEL-CLASSICS |

_______________________________________________________________________

SPARGELCREMESUPPE

Chorizo Popcorn |Kornblüte 7,50

BIG CHICKEN WRAP

Hähnchenbruststreifen | Eisbergsalat | Tomate 9,00

CHICKEN NUGGETS (10Stk.)

Aprikosen- Chutney |süß- saure Chilisauce 14,50

200 gr. BEEF BURGER

Käsesauce | Jalapeno|geröstete Baconscheiben |

Classic Burger Dishes |Pommes Frites 16,00



| SOMMERSALATE |

Die Südstaaten Küche ist für Ihre sehr würzige und pikante Zubereitungsweise

bekannt und erfreut sich immer größerer Beliebtheit im europäischen Raum.

Erfrischen Sie Ihren Lunch oder ihr Dinner mit einem bunten

Sommersalat im South- american Stil.

__________________________________________________________

ROASTED LOUSIANA CHICKEN

Mango- Buttermilch Dressing | Crunchy Cup 18,00

GROSSER SOMMERSALAT

gegrillte Rinderfiletstreifen |Blaubeervinaigrette 22,00



| HAUPTGÄNGE |

____________________________________________________________

350gr KALLEN SPARGEL

 Spargel aus der Region Dormagen 

neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise

Wahlweise als Beilage mit:

 geräuchertem Klosterschinken aus Maria Laach 23,00

 Kalbsschnitzelchen 24,00

 130gr. Filet vom irischen Black Angus Rind 28,00

US CREEKSTONE BULL ROLE

kalt aufgeschnitten |Sommersalat| Remouladensauce 26,00



| SIGNATURE DISH |

Jeder gute Koch zeichnet sich durch eine eigene Handschrift aus,

eine kulinarische Signatur, die seinen Stil unverwechselbar macht.

__________________________________________________________

IRISCHES SALZGRAS RINDERFILET 300 gr.

oder

IRISCHES ENTRECOTE 400 gr.

Süsskartoffel – Pommes Frites | großer Salat | Kräuterbutter 45,00



| DESSERT|

________________________________________________________

KOKOS - PASSIONSFRUCHT - TIMBALE

Kokos- & passionsfruchtmousse |weiße Schokolade 8,00

LASAGNE VON WEIßER SCHOKOLADE & HIMBEERE

Millefeuille von weißer Mousse | Himbeere 9,00

FRANZÖSISCHE KÄSE DEGUSTATION AFFINEUR FROMAGER RHEIMANN

Tessiner Feigen- und Birnensenfsauce | spanische Trauben

getoastetes Nussbrot 18,50


